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1.Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Тобольская средняя общеобразовательная школа»

· 462748, РФ, Оренбургская область, Светлинский район, п.Тобольский, ул. Механизаторов 2.

· Ул.Механизаторов 2, п.Тобольский, Светлинский р-н, Оренбургская область.
· Лицензия на право ведения образовательной деятельности серия РО   № 042535 выдан 23 декабря 2011 года (бессрочная).

· Санитарно-эпидемиологическое заключение № 56. 04. 04. 112.М.000607. 07. 06 от 25.07.2006 года.
· Заключение санитарно-эпидемиологической экспертизы № 56.ФБУЗ.08.01-01.2014-1192 от 28.01.2014 г.

· Свидетельство о государственной регистрации № 143 от 08.10.2001 года.
· Виды деятельности: ведение образовательной деятельности.

· Количество работающих – 22  чел.

· Санитарный паспорт объекта.
· График проведения санитарных дней (прилагается).
· График проведения генеральных уборок: каждая рабочая суббота.

2.Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

· СанПиН 2.4.2. 2821 – 10  «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»

· СанПиН 2.2.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений»

· Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ.

· СанПиН 11.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий»
· Федеральный закон от 08.08.2001 г. № 1134-Фз «Защита прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при проведении государственного контроля»

· СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества.

3.Сведения об ответственном за осуществление производственного контроля: Леонтьева Екатерина Ивановна, завхоз, 2-36-27 рабочий, 2-67-05 домашний, назначена с 09  января 2012 года, приказ № 33  от 09.01.2012 года.
4.Перечень объектов контроля представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания и выполнение мероприятий.
	№ п\п
	Контролируемые мероприятия
	Потенциально опасное действие на здоровье при несоблюдении правил
	Выполнение мероприятий
	Лабораторный контроль

	1.
	Микроклимат на рабочих местах и в учебных классах
	При Т ниже нормы в зимнее время возможность возникновения простудных заболеваний. При Т выше нормы снижение работоспособности, быстрая переутомляемость.
	Проведение анализа после капитального ремонта помещений
	Микроклимат в учебных кабинетах

	2.
	Микроклимат на пищеблоке
	
	Проведение анализа после капитального ремонта
	Микроклимат на пищеблоке

	3.
	Контроль качества водопроводной воды
	Возникновение кишечных инфекций
	Исследование водопроводной воды
	Микробиологическое исследование водопроводной воды 

	4.
	Исследование готовой продукции
	Возникновение кишечных инфекций
	Соблюдение технологического процесса
	Сан-хим исследование готовых блюд.
Сан-бак. исследование готовых блюд.

	4.
	Дез.средства
	Развитие микроорганизмов опасных для здоровья учащихся и работников
	Исследование на соответствие рабочего раствора и сухого препарата на активность хлора
	Активность хлора


(Таблица проведения лабораторного производственного контроля – прилагается)
5. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке.
	№ п\п
	Должности
	Период прохождения медосмотра

	1.
	Педагоги
	1 раз в год

	2.
	Повара
	21раз в год

	3.
	Тех.персонал
	1 раз в год


Список работников по м\о прилагается.
6.Мероприятия, не предусматривающие обоснование безопасности для учащихся и окружающей среды.

	№ п\п
	Наименование мероприятий
	периодичность
	Ответственный исполнитель

	1.
	Соблюдение условий сбора и вывоза мусора
	по мере накопления, но не менее 3-х раз в год
	Завхоз

Зав ОПТ

	2.
	Заключение и продление договора на вывоз мусора
	1 раз в год
	Директор

	3.
	Наличие аптечки для оказания первой помощи и ее пополнение
	постоянно
	Орг. ОБЖ, завхоз

	4.
	Обеспечение достаточным количеством моющих  и дезинфицирующих средств, уборочным инвентарем и других предметов материально-технического освещения
	постоянно
	завхоз

	5.
	Осуществление контроля за качеством питьевой воды, готовой продукции ( заключение договора)
	ежегодно
	директор

	6.
	Постоянный контроль за санитарным состоянием территории
	постоянно
	Завхоз, зав ОПТ

	7.
	Предоставление списков сотрудников, перечня для прохождения мед. осмотров в ТО ТУ Роспотребнадзора
	Ежегодно до 15 ноября
	 профком

	8.
	Заключение, продление договора с организацией, имеющей лицензию на проведение дезинсекции и дератизации.
	ежегодно
	директор

	9.
	Проведение косметического ремонта всех помещений
	ежегодно
	Директор, завхоз, зав. кабинетами

	10.
	Контроль санитарного состояния всех помещений:
-влажная уборка

-генеральная уборка всех помещений
	ежедневно
	Завхоз, совет школы

	11.
	Контроль за режимом проветривания помещений
	ежедневно
	Зам по УВР, зав.кабинетами.

	12.
	Контроль за воздушно-тепловым режимом всех помещений
	ежедневно
	завхоз

	13.
	Контроль за соблюдением соответствия мебели ростовозрастным показателям 
	ежегодно
	Завхоз, за. кабинетами

	14.
	Контроль за нагрузкой учащихся: согласование расписания занятий предварительно, перед каждым учебным годом с ТО ТУ роспотребнадзора
	ежегодно
	зам по УВР

	15.
	Контроль за питанием учащихся: согласование меню предварительно, перед каждым учебным годом и лагерем дневного пребывания с ТО ТУ Роспотребнадзора.
	Ежегодно
	Директор, старший повар.

	16.
	Стирка спец. одежды
	постоянно
	Работники школы

	17.
	Наличие санитарно-эпидемиологического заключения с ТО ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области при проведении реконструкции, перепланирования здания
	Постоянно
	УО

	18.
	Наличие и своевременное продление санитарного паспорта на транспорт, поставляющий продукты питания
	2 раза в год
	УО

	19.
	Наличие медицинских книжек сотрудников с пройденным мед. осмотром и санитарно-гигиеническим обучением
	постоянно
	директор

	20
	Осуществлять прием сотрудников на работу при наличии медицинского осмотра и пройденного санитарно-гигиенического обучения
	постоянно
	директор

	21.
	Организовывать своевременное прохождение санитарно-гигиенического обучения сотрудниками
	1 раз в 2 года и ежегодно(по категориям работников)
	 директор

	22.
	Организовывать своевременное прохождение санитарно-медицинских осмотров сотрудниками.
	постоянно
	Директор

	23.
	Предоставлять перечень лиц, подлежащих предварительным и периодическим мед. осмотрам в ТО ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области
	постоянно
	директор

	24.
	Заключение договора на проведение лабораторного производственного контроля
	ежегодно
	директор

	25.
	Иметь протоколы лабораторных исследований по проведению лабораторного производственного контроля 
	постоянно
	Директор, завхоз

	26.
	Иметь документы, подтверждающие качество, безопасность и происхождение поступающей продукции
	постоянно
	Старший повар

	27.
	Иметь 3-х месячный запас разрешенных дезинфицирующих средств с наличием на них сертификата
	постоянно
	завхоз

	28.
	Иметь не менее 2-х комплектов спец. Одежды для персонала
	постоянно
	Завхоз

	29.
	Проводить визуальный контроль за выполнением санитарно-эпидемиологическими (профилактическими) мероприятиями, соблюдением санитарных правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений
	постоянно
	Директор, завхоз

	29.1.
	Проверка температуры воздуха внутри холодильного оборудования.
	постоянно
	Ст.повар

	29..2.
	Проверка качества поступающей продукции – документальная и органолептическая, а также сроков и условий ее транспортирования, хранения и реализации.
	постоянно
	Бракеражная комиссия

	29..3.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений столовой, соблюдения режима дезинфекции, использования средств индивидуальной защиты, соблюдения правил личной гигиены
	постоянно
	Мед. сестра, зам по ВР

	29.4.
	Проверка строгого соблюдения товарного соседства при транспортировке, хранении, реализации продукции
	постоянно
	Директор, завхоз, ст. повар

	29.5.
	Контроль за соблюдением поточности технологического процесса
	постоянно
	Мед. сестра, зам по ВР

	29.6.
	Контроль за санитарным состоянием  прилегающей территории к пищеблоку
	постоянно
	Завхоз, завед. ОПТ, ст.повар

	29.7.
	Контроль за соблюдением правил мытья посуды и обработки яиц
	постоянно
	Мед. сестра, зам по ВР

	29.8..
	Контроль за состоянием разделочного инвентаря и кухонной посуды
	постоянно
	Мед. сестра, зам по ВР, ст.повар

	29..9.
	Контроль за соответствием объема и ассортимента вырабатываемой и реализуемой продукции .
	постоянно
	Бракеражная комиссия, директор, завхоз

	29.10.
	Контроль за техническим состоянием технологического и холодильного оборудования
	постоянно
	Завхоз

	29.11.
	Контроль за температурой воды в моечных ванных
	постоянно
	Ст. повар

	29.12.
	Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля
	Постоянно 
	Зам по ВР, Завхоз, ст. повар

	30.
	Своевременное информирование ТО ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области об аварийных ситуациях по телефону
	постоянно
	Директор, заместители директора

	30.1.
	Выход из строя холодильного оборудования
	постоянно
	Завхоз

	30.2.
	Авария на системах водоснабжения, канализационной системы с изливом сточных вод .
	постоянно
	Директор, дежурный администратор

	30..3.
	Сообщение о кишечном инфекционном заболевании, отравлении, связанном с употреблении готовых блюд, а также среди работающего персонала
	постоянно
	Директор, дежурный администратор

	31.
	Своевременное информирование ТО ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области о проведении внутренних ремонтных работ в помещениях
	постоянно
	Директор.


Таблица проведения лабораторного производственного контроля 
	№ п\п
	показатели
	Контрольные точки
	Количество точек
	кратность

	1.Микроклимат на рабочих местах и учебных кабинетах

	1.1.
	Микроклимат
освещение
	Пищеблок и прилегающие помещения
	4
2
	1 раз в год 
1 раз в год


	1.2.
	Вода на микробиологическое исследование
	В разводящей сети
	1
	1 проба 1 раз в год

	2.Исследование готовой продукции

	Санитарно-химическое исследование

	2.1
	Определение витамина С 
	
	
	1 раз в год в 1 пробе

	2.2
	Исследование на калорийность
	завтрак
	
	1 р в год – 3 блюда

	Санитарно- бактериологические исследования (готовые блюда)

	2.3.
	Готовые блюда на микробиологические показатели
	
	
	2 раза в год по 2 блюда

	3.Смывы 

	3.1.
	Смывы БГКП с использованием ср.кода
	
	
	1 раз в год  - 10 смывов

	3.2.
	Смывы на паразитологию
	
	
	1 раз в год  - 10 смывов


Директор:                                         У.И.Дусмухамбетова.
